Rowifnes

HERSLEV BRYGHUS

ar ett litet familjeagt bryggeri vid en gard i det gamla vikingaomradet Lejre i narheten av
Roskilde. Till garden hor 30 hektar dar familjen odlar korn. Garden och bryggeriet 4gs av
Tore Jorgensen och Mette Kinnerup som tillsammans med fyra duktiga medarbetare driver
verksamheten.

Farskolen fran Herslev Bryghus ar varken pastoriserad eller filtrerad for att bevara det mesta
av smakerna.

FYRA OL — ARET RUNT

Pale Ale, Alc 5,9 %

Bryggt i engelsk stil av Englands basta korn- och havremalt. Vacker, gyllene farg med frisk
och fruktaktig doft och smak. Bra fyllighet, och en behaglig mjukhet i smaken som harror sig
fran havremalten. Lat strdk av Amarillo-humle som ger en hérlig aromatisk och lagom bitter
eftersmak. Pale Ale kan avnjutas precis som den &ar, men passar ocksa bra till god och garna
kryddrik smak. Serveras vid 10-12 grader.

Hvede (vetedl), Alc 5,8%

Ett ol i traditionell sydtysk stil bryggt pa lika delar vete- och kornmalt av hogsta kvalitet fran
Bamberg. Vacker gul féarg. Frisk i smak och doft med en fin fruktaktig fyllighet och en mjuk,
behaglig s6tma. Bitterheten har placerats i bakgrunden for att ge plats at de fruktiga
nyanserna. Olen passar bra som aperitif och kan dessutom rekommenderas till fisk-,
skaldjurs- och kycklingréatter. Serveras vid 8-10 grader.

Pilsner, Alc 5,5%

Bryggt efter tjeckisk forebild pa malt och humle av finaste kvalitet fran sodra Tyskland. Doftar
underbart av humle. Tillhér de mer kraftiga 6len med en ren och fyllig smak av humle och
malt. Passar bra till traditionella danska réatter, saval varma som kalla (Flaskstek, friterad
rédspatta, smorrebrod m m). Serveras vid 8-10 grader.

Stout Four Grain, Alc 7,0%

Bryggt pa de fyra sadesslagen vete, korn, rag och havre. Vacker mork farg med gott,
graddigt skum. Fyllig och mjuk med lagom s6tma. Praglad av den mérka malten som ger ett
strak av choklad och kaffe. Ljuvlig eftersmak av humle. Kan absolut avnjutas som den &r vid
10-12 grader, men kan ocksa rekommenderas kylskapskall till desserter.

SASONGSOL 2009

Schwarz Bier (Vinterdl), Alc 5,5% Januari-februari

Som namnet sager ar detta ar en svart 6l som fatt sin vackra svarta farg av rostad mailt.
Schwarz Bier ar precis som pilsner underjast och lattdrucket, vilket man inte férvantar sig av
en mork 6l. Smak och doft praglas av den mérka maltens rostning. En viss sétma finns, men
det ar inte en so6taktig 6l eftersom humlet bidrar med viss beska. Schwarz Bier &r en 6l som
passar utmarkt till mat, t ex gammaldags oxstek. Men ar lika ljuvlig om man bara ar torstig.

Kategorin Schwarz Bier harstammar fran delstaterna Sachsen och Tiringen i 6stra Tyskland
och har sina rotter langt tillbaka i tiden, da mycket 6l var morkt. Forr i tiden menade man att
denna svarta 6l var speciellt bra och valgérande for ammande kvinnor och for sjuka som
snabbt ville tillfriskna och fa nya krafter. Idag ar férhallandet mellan restsocker och
alkoholprocent andrad vilket ger en lattare, pilsneraktig pragel.



Att Herslev Bryghus valt att brygga Schwarz Bier beror pa att man anser att det ar
spannande att medverka till att sprida denna "gamla” och véalsmakande 6l i Danmark och
ovriga lander. Schwarz Bier bryggs pa vintern i januari/februari. (Leveransklar vecka 2/2009)

Forars Bryg (Pask-0l) 7,5% Mars

Forars Bryg ar bryggt pa dansk kornmalt, havremalt, humle och jast. Det ar en 6verjast 6,
vackert korngul i fargen, frisk i doft och smak med bra fyllighet. Har bade s6tma och lagom
beska med en aning citrus fran cascadehumlen. Forars Bryg ar en 6l med karaktar som kan
njutas precis som den ar, eller till en god lunch eller lammrétter. Serveras vid 1012 grader.

Alkoholprocenten ar 7,5 och har darmed sankts med en halv procent i forhalande till tidigare.
Detta har vi gjort eftersom manga efterlyst en inte allt for stark 6l till varens festliga tillfallen.

Méngden alkoholprocent hdnger samma med smaken i 6len. En stark 6l smakar mer &n en
lattare 6l. Det har varit helt avgorande for Herslev Bryghus att behalla sa mycket smak som
mojligt i var Forars Bryg. Receptet &r detsamma som ifjor, bortsett fran att man anvant lite
mindre kornmalt. (Leveransklar vecka 10/2009)

Maj Bock, Alc 7,0% April-Maj

Maj Bock ar en 6l med tyskt ursprung. Den har ett vackert skum och en inbjudande doft.
Fargen ar varm och gyllenréd. Bryggt med stora mangder Miinchener-malt som ger en
behaglig maltsétma. Mattlig humlesmak fran traditionella tyska humlesorter. En 6l med
karaktar som kan avnjutas precis som den ar eller med ett rejalt mal mat. Serveras vid 8-10
grader. (Leveransklar vecka 17/2009)

Gorms Bryg (Vikinga-dl) Alc 5,2% Maj

Ett 6l bryggt for vikingar! Narmare bestamt till Vikingaspelet i Fredrikssund som varje ar
spelar friluftsteater i juni-juli manad. Gorms Bryg ar en Overjast ol, bryggt pa ragmalt med
tillsatt honung. En harlig, fyllig 61 med bade sétma och lagom beska i eftersmaken. Serveras
vid 8-10 grader. (Leveransklar vecka 21/2009)

Aspargesol (Sparris-6l) Maj-juni
BEGRANSAD VOLYM (Leveransklar vecka 22/2009)

Midsommer Bryg (Midsommar-6l) 5,5% Juni

Midsommer Bryg ar en ljus och latt sommardl. Inspirationen till dlen &r bland annat hamtad
fran Belgisk Wit. Midsommer Bryg &r bryggt med pilsner- och vetemalt. Dessutom anvands
en del omaltad vete. En unik ingrediens som har tillsatts under bryggprocessen ar bjork fran
de egna omgivningarna! Bjorksaft har anvants for att forstarka smaken och bjorklév ger
inslag av peppar. En del av humlen ar ersatt av bjorkved/bark som bidrar till viss beska i
olen. Midsommer Bryg ér ljus i fargen och latt och mjuk i smaken, vilket beror pa
anvandningen av mycket ljus malt. Olen ar mild i eftersmaken beroende pa den begransade
mangden humle. Avnjuts kall en ljummen sommarkvall... (Leveransklar vecka 24/2009)

Sommer Ale (Sommar-Ale) Alc 4,5%  Juni-Juli

Karaktariseras av en underbar fruktaktig friskhet. Bryggt pa engelsk malt och humle av basta
kvalitet. Sommer Ale ar en lattdrucken 6l och en god torstslackare i sommarvarmen.
Serveras vid 8-10 grader. (Leveransklar vecka 27/2009)

Host Bryg Mjadurt (Host-6l/Alggras) Alc 6,0% Augusti

Ar bryggt for att fira att saden ar skordad. Det ar en 6verjast 6l, bryggt pa korn-, och ragmait,
humle och jast. | 6len ar tillsatt alggras som plockas pa en ang i narheten. Hgst Bryg Mjadurt
har en vacker morkt gyllene farg med en rod ton. Olen har en bra fyllighet och en harligt
kryddad smak, som rundas av med en god lang beska tack vare blandningen av alggras och
humle. Avnjuts vid 10-12 grader. (Leveransklar vecka 32/2009)



Oktober Bock (Oktoberfestival-6l), Alc 7,5% September-oktober

En 6l med rotter i Tyskland. Bryggt pa kornmalt, vetemalt, humle och jast. Till Oktober Bock
anvands stora mangder Minchener-malt och traditionell tysk humle. Harligt skum,
inbjudande doft. Ett vackert morkt barnstensfargat 6l med kraftig maltsmak. Passar bra till en
rejal middag eller till en skon stunds avkoppling en hostdag. Avnjuts vid 10-12 grader.
(Leveransklar vecka 37/2009)

Stjerne Bryg (Stjarnbrygd/Julél) Alc 9% November-December

Bryggt pa sex olika sorters malt som ger den morka 6len en vacker rodaktig ton. Kraftig
fyllighet med stora mangder restsocker som ger en behaglig sétma. S6tman balanseras av
en ganska stor mangd humle i forhallande till hur traditionell juldl bryggs. Detta goér att 6len
passar perfekt till julmaten. Julstdmningen understryks av inslag av stjarnanis och koriander.
En 6l med karaktér som bor serveras vid 10-12 grader. (Leveransklar vecka 43/2009)

Mer information om bryggeriet och hela deras sortiment hittar du pa www.herslevbryghus.dk



http://www.herslevbryghus.dk/

